
 
 
 

 
 

 
    

 
 

Communiqué mai 2009    
    
    

Bernard Loiseau s’associe à deux grands noms du monde du vin et des liqueurs en 
Bourgogne pour mettre au point des sélections uniques et originales, grâce aux 
expertises croisées du chef et du sommelier du Relais Bernard Loiseau, à 
Saulieu, avec les experts de la Maison Albert Bichot et de la Maison Gabriel 
Boudier. C’est tout le savoir-faire de l’équipe Bernard loiseau qui a été mis à 
contribution pour créer ces nouvelles gammes avec l’excellence de ces deux 
Maisons Bourguignonnes . 
 
Pour les vins signés « Albert Bichot & Bernard Loiseau », la conception a été 
menée à bien par le maître de chai de la Maison Albert Bichot et le chef 
sommelier, Eric Goettelmann, du Relais Bernard Loiseau. Ce travail d’équipe a 
permis de sélectionner les plus belles appellations, de vinifier et élever des 
cuvées d’exception, puis de les présenter dans des flaconnages sobres et 
élégants.  
 
En ce qui concerne les crèmes et  liqueurs  signées  « Gabriel Boudier & 
Bernard Loiseau », les parfums aux extraits naturels de fruits et de plantes ont 
été mis au point par la Maison Gabriel Boudier et Eric Goettelmann, chef 
sommelier du Relais Bernard Loiseau. 
Ces crèmes et liqueurs pourront être consommés dans les restaurants, bars et 
hôtels en France évidemment, mais aussi dans le monde entier, à l’intention de 
tous ceux qui sont à la recherche de cocktails naturels et originaux. 

 
 



Les vins de Bourgogne     Bernard Loiseau & Albert Bichot 
 

    
 
« Voici une présentation succincte et volontairement accessible à tous, afin de laisser à 
chacun la liberté d’interpréter et de compléter l’orientation donnée ». Eric Goettelmann 
    

Quatre vins blancs aux robes or pâle à reflets dorés subtils, limpides et brillantes 
 

SaintSaintSaintSaint----Romain 2007Romain 2007Romain 2007Romain 2007                                    15,60 €* / 20,60 €**    
une appellation à redécouvrir, un vin jovial et débordant de gaieté, 
expressif avec une dominante d’agrumes et des nuances vives de pomme. 

    

PouillyPouillyPouillyPouilly----Fuissé 2007Fuissé 2007Fuissé 2007Fuissé 2007                                    17,60 €* / 22,60 €**    
un nez très élégant, des notes de poire et d’abricot précèdent  
une bouche ample aux accents briochés et toastés enveloppant agréablement le palais. 

    

ChassagneChassagneChassagneChassagne----Montrachet 2007Montrachet 2007Montrachet 2007Montrachet 2007                                31,90 €* / 36,90 €** 
la pureté aromatique du millésime s’équilibre parfaitement sur cette appellation 
majeure. L’amande et  le chèvrefeuille exaltent la personnalité du chardonnay. 

 

Chablis 1Chablis 1Chablis 1Chablis 1er er er er Cru «Cru «Cru «Cru «    MontMontMontMontmainsmainsmainsmains    » 2007» 2007» 2007» 2007                        19 €* / 24 €**    
tilleul, acacia et fougère confèrent un caractère floral 
qui exprime la générosité sincère de ce terroir 1er Cru. 

 
 

Cinq vins rouges aux robes rubis soutenues à reflets violets subtils, limpides et brillantes 
 

Bourgogne HautesBourgogne HautesBourgogne HautesBourgogne Hautes----Côtes de Nuits Côtes de Nuits Côtes de Nuits Côtes de Nuits 2007200720072007                        12,30 €* / 17,30 €** 
cerise et framboise soutiennent la légitimité de ce pinot noir, 
agrémenté de vanille et de noisette. L’ensemble est suave et voluptueux. 

    

MercureyMercureyMercureyMercurey 2005 2005 2005 2005                                        15,20 €* / 20,20 €**    
avec un nez discret, ce vin robuste et séducteur est déjà harmonieux 
et offre également un bel avenir en perspective. 

 

NuitsNuitsNuitsNuits----SaintSaintSaintSaint----Georges 2006Georges 2006Georges 2006Georges 2006                                    29,80 €* / 34,80 €** 
sensible, au fruit à la perfection ciselée, une entrée en matière raffinée 
sur la Côte de Nuits, offrant ampleur et équilibre avec des tanins bien intégrés. 

 

GevreyGevreyGevreyGevrey----Chambertin 2007Chambertin 2007Chambertin 2007Chambertin 2007                                29,80 €* / 34,80 €**    
son nez concentré de cassis laisse place progressivement aux épices. 
Force et personnalité marquent la bouche avec persistance. 

    

Latricières Chambertin Grand CruLatricières Chambertin Grand CruLatricières Chambertin Grand CruLatricières Chambertin Grand Cru     2007 2007 2007 2007                            80,50 €* / 85,50 €** 
soutenu et d’une très grande complexité, 
il présente à l’aération un tempérament épicé, des notes de boîte à cigare et de cèdre.  
En bouche, puissant et majestueux, d’une très grande persistance. 
Un vin d’exception ! 
 

*Prix indicatif pour une bouteille seule 
**Prix indicatif pour une bouteille seule en coffret.

Exemple d’étiquette 

 



Les crèmes et liqueurs Bernard Loiseau & Gabriel Boudier 
    

    
    

« Ces trois liqueurs et ces cinq crèmes sont présentées par ordre d’intensité des robes. Les 
commentaires ci-dessous sont volontairement simples, pour ne pas imposer  trop de technicité, 
et laisser place aussi à la poésie et l’imaginaire…Car, avant tout, nous sommes des marchands 
de rêve et d’émotion ». eric goettelmann. 

 
Liqueur de Pomme & Thé Earl GreyLiqueur de Pomme & Thé Earl GreyLiqueur de Pomme & Thé Earl GreyLiqueur de Pomme & Thé Earl Grey    

Robe or paillée, aux reflets verts délicats. 
Au nez, les arômes de la pomme laissent progressivement place à l’intensité du thé. 

En bouche, cette liqueur est à la fois fraiche et persistante. 
 

Liqueur Poire & LaurierLiqueur Poire & LaurierLiqueur Poire & LaurierLiqueur Poire & Laurier    
Robe dorée, aux reflets jaunes vifs. 

Au nez, la gourmandise de la poire côtoie la vigueur du laurier. 
En bouche, une belle puissance. 

 

Liqueur Cassis & Pain Liqueur Cassis & Pain Liqueur Cassis & Pain Liqueur Cassis & Pain d’Epicesd’Epicesd’Epicesd’Epices    
Robe pourpre soutenue, avec des reflets violines. 

Au nez, l’orange et la cannelle se dégagent subtilement. 
En bouche, liqueur ample et délicieusement chaleureuse. 

    

Crème de Fraises & Poivre de TasmanieCrème de Fraises & Poivre de TasmanieCrème de Fraises & Poivre de TasmanieCrème de Fraises & Poivre de Tasmanie    
Robe orangée aux reflets cuivrés. 

Au nez, la fraise écrasée est relevée par des notes poivrées. 
En bouche, le fruit cède le pas à une persistance de l’épice qui semble sans fin. 

 

Crème de Pêches & Fleur d’HibiscusCrème de Pêches & Fleur d’HibiscusCrème de Pêches & Fleur d’HibiscusCrème de Pêches & Fleur d’Hibiscus    
Robe de vieux bourgogne, aux reflets orangés. 

Au nez, le fruit est exacerbé et ponctué de belles notes florales. 
En bouche, la chair onctueuse de la pêche enveloppe l’hibiscus. 

 

Crème de Framboises & ThymCrème de Framboises & ThymCrème de Framboises & ThymCrème de Framboises & Thym    
Robe rubis écarlate, aux reflets fuchsia. 
Au nez, se dégage l’esprit de la garrigue. 

En bouche, la gaieté du fruit rafraîchit et surprend. 
 

Crème de Griottes & ChocolatCrème de Griottes & ChocolatCrème de Griottes & ChocolatCrème de Griottes & Chocolat    
Robe grenat, aux reflets amarante. 

Au nez, le cacao est envoûtant et caresse la cerise. 
En bouche, la vivacité du fruit rythme la sagesse du nez. 

 

Crème de Prunelles & SureauCrème de Prunelles & SureauCrème de Prunelles & SureauCrème de Prunelles & Sureau    
Robe rouge sang, aux reflets carmin. 

Au nez, on est impressionné par la pureté parfaite de l’amande. 
En bouche, la crème est particulièrement veloutée et raffinée. 

 
Prix conseillé à la vente : 25 € 

Exemple d’étiquette 


