MENU CARTE A 47 €

ENTREE, PLAT PRINCIPAL, FROMAGES OU DESSERT
Hors sucGEsTIONS

LLEs ENTREES 14 €

RAGoUT D’ESCARGOTS A L’EMULSION D HERBES FRAICHES
JamBON PERSILLE DU MORVAN, SALADE DE POMMES RATTE A LA TRUFFE D ETE

TARTARE DE DORADE SAUVAGE, MOUSSELINE D’ AUBERGINES
ET CHIPS DE LEGUMES (SAVEUR LEGERE) (SUPPLEMENT DE 3 €)

POELEE DE GIROLLES ET POUSSES DE PISSENLIT,
(EUF POCHE AU JUS VINAIGRE

CARPACCIO DE FILET DE BEUF (CHAROLAIS ET TARTARE DE LEGUMES

LEs pLATS 28 €
CABILLAUD GRILLE, L]éGUMES ENTIERS ET SAUCE VIERGE

TURBOT POCHE, EMBEURREE DE CONCOMBRE ET RADIS A LA CORIANDRE,
ASPERGES VERTES (SAVEUR LEGERE)

Faux-rFiLET DE CHAROLAIS, PANISSE
ET OIGNONS ROUGES CONFITS AU JUS ET BALSAMIQUE

R1s DE VEAU BRAISE, POMMES DE TERRE GRILLEES
ET ARTICHAUTS BARIGOULE (SUPPLEMENT DE 7 €)

(GIGOT D’AGNEAU DE LAIT FROTTEE AUX EPICES ET ROTIE
b
BLETTES ET DUXELLES DE GIROLLES

LLES DESSERTS OU PLATEAU DE FROMAGES (ALLEOSSE) 10 €
BABA AU RHUM ET VANILLE, ARLETTE CARAMELISEE
SOUPE DE MANGUE A L’ALOE VERA ET SORBET CITRON VERT
MOELLEUX AU CHOCOLAT « ARAGUANI », SORBET VANILLE (10 MN DE CUISSON)
CoMME UN PAris- BREST, CREME VANILLE ET FRAISES (GARIGUETTE
P£CHE BLANCHE FOURREE A LA CREME DE PECHE, ET MACARON

CAFE GOURMAND

NoOs VIANDES SONT ISSUES DE BETES NEES, ELEVEES ET ABATTUES DANS L’ UNION EUROPEENNE




LLEs SUGGESTIONS DU JOUR

MEDAILLONS DE POULPE ET HOMARD, 1\8\6 15.50 €
COQUILLAGES FARCIS ET MARMELADE DE TOMATES *

SAUMON « SALMA » AU FOUR, GIROLLES ET FEVES \;\{é 30€
LEGEREMENT CREMEES *

[LONGE D’AGNEAU ROTIE, TIAN DE TOMATES A L’ ANCIENNE Né 30€
ET PISTOU DE COURGETTES *

MOELLEUX AU CURRY ET CREME DE CITRON, Né‘ 8.50 €
AUX FRAISES DES BOIS ET SORBET FROMAGE BLANC *
* PRODUITS AYANT BENEFICIE DE LA BAISSE DE TVA

NOTRE MENU « BaIssE DE Tva » *

[.’ENTREE, T PLAT ET LE DESSERT DES SUGGESTIONS € €
pd

NOTRE SELECTION DE VINS AU VERRE

N VERRE CaraFe  BOUTEILLE
2oL /€ soaL/ € 75cL / €
BOURGOGNE BLANC
BOURGOGNE « CHARDONNAY » Acnks Paguer 2006 4 15 23
PeTiT CHABLIS Jean Durur 2005 4.5 16 25
AuUxeEY-DURESSES Acnis Paguer 2007 7.5 30 44
CHASSAGNE-MONTRACHET ALBErT Brcior 2007 13 53 79
ALSACE BLANC
RIESLING « GranD crU » DOMAINE SCHLUMBERGER 1999 12.5 50 75
BOURGOGNE ROUGE
Hautes-Cé1Es bE Nurts Avert Bicor 2008 5 20 29
SAVIGNY-LES-BEAUNE, 1ER cRU «LES PEUILLETS» Brcror 2008 8 32 48
GEVREY-CHAMBERTIN Arsert Bicsor 2007 12 48 72
BorDEAUX ROUGE
CHATEAU CHANTEMERLE Mépoc 2006 5.5 22 33

CO6T1Es DE PROVENCE ROSE

SAINT- ANDRE DE F1GUIERE A.COMBARD ETFILs 2008 4.5 17 26




