
                                                                

                                                                                                                                Menu carte à 47 €Menu carte à 47 €Menu carte à 47 €Menu carte à 47 € 
                                                          Entrée, plat principal, fromages ou dessert 

Hors suggestions 
 

Les entréesLes entréesLes entréesLes entrées    14141414    €€€€    
 

Ragoût d’escargots à l’émulsion d’herbes fraîches 
 

Jambon persillé du Morvan, salade de pommes ratte à la truffe d’été 
 

Tartare de dorade sauvage, mousseline d’aubergines 
et chips de légumes (saveur légère)saveur légère)saveur légère)saveur légère)    (supplément de 3 €) 

 

Poêlée de girolles et pousses de pissenlit, 
œuf poché au jus vinaigré 

 

Carpaccio de filet de bœuf Charolais et tartare de légumes 

    

Les Les Les Les platsplatsplatsplats    28 €28 €28 €28 €    

Cabillaud grillé, légumes entiers et sauce vierge 
 

Turbot poché, embeurrée de concombre et radis à la coriandre, 
asperges vertes (saveur légèresaveur légèresaveur légèresaveur légère)))) 

 

Faux-filet de Charolais, panisse 
et oignons rouges confits au jus et balsamique 

    

Ris de veau braisé, pommes de terre grillées 
et artichauts barigoule (supplément de 7 €)    

 

Gigot d’agneau de lait frottée aux épices et rôtie, 
blettes et duxelles de girolles 

 

Les desserts ou plateau de fromagesLes desserts ou plateau de fromagesLes desserts ou plateau de fromagesLes desserts ou plateau de fromages    (Alléosse)(Alléosse)(Alléosse)(Alléosse)    10 10 10 10 €€€€    
 

Baba au rhum et vanille, arlette caramélisée 
 

Soupe de mangue à l’aloé vera et sorbet citron vert 
 

Moelleux au chocolat « araguani », sorbet vanille (10 mn de cuisson) 
 

Comme un Paris- Brest, crème vanille et fraises Gariguette 
 

Pêche blanche fourrée à la crème de pêche, et macaron 

 

Café gourmand 
 

Nos viandes sont issues de bêtes nées, élevées et abattues dans l’Union Européenne 



                                                                

    

Les suggestions du jourLes suggestions du jourLes suggestions du jourLes suggestions du jour    

Médaillons de poulpe et homard, 
coquillages farcis et marmelade de tomates*    

18 €    15.50 €    

Saumon « Salma » au four, girolles et fèves 
légèrement crémées*   

34 €    30 €    

Longe d’agneau rôtie, tian de tomates à l’ancienne 
et pistou de courgettes*     

34 €    30 € 

Moelleux au curry et crème de citron, 
aux fraises des bois et sorbet fromage blanc*    

10 €    8.50 € 

*  Produits ayant bénéficié de la baisse de tva 

Notre menu «Notre menu «Notre menu «Notre menu «    Baisse de tvaBaisse de tvaBaisse de tvaBaisse de tva    »»»» *    
L’entrée, 1 plat et le dessert des suggestions 62626262€ 

    

54€ 
    

    

Notre sélection de vins au verreNotre sélection de vins au verreNotre sélection de vins au verreNotre sélection de vins au verre    
 

    
Millésime 

 Verre 

12 cl  /  € 

Carafe 

50 cl /  € 

Bouteille 

75 cl  /  € 

BourgogneBourgogneBourgogneBourgogne    blancblancblancblanc        

Bourgogne « chardonnay »                 Agnès Paquet 2006 4 15 23 

Petit Chablis                                           Jean Durup  2005 4.5 16 25 

Auxey-Duresses                                     Agnès Paquet 2007 7.5 30 44 

Chassagne-Montrachet                     Albert Bichot 2007 13 53 79 

Alsace blancAlsace blancAlsace blancAlsace blanc     

Riesling  « grand cru »                     domaine Schlumberger 1999 12.5 50 75 

Bourgogne rBourgogne rBourgogne rBourgogne rougeougeougeouge        

Hautes-Côtes de Nuits                     Albert Bichot                       2008 5 20 29 

Savigny-les-Beaune,1er cru «les Peuillets»  Bichot 2008 8 32 48 

Gevrey-Chambertin                            Albert Bichot 2007 12 48 72 

BBBBordeaux rordeaux rordeaux rordeaux rougeougeougeouge     

Château Chantemerle                             Médoc 2006 5.5 22 33 

     

Côtes de Provence roséCôtes de Provence roséCôtes de Provence roséCôtes de Provence rosé        

Saint- André de Figuière             A.Combard et fils 2008 4.5 17 26 


