
 
Menu du marché 34€ 

 
Duo d’asperges, œuf parfait, émulsion de livèche de Bourgogne 

 
***** 

Truite de Crisenon, artichaut et sa sauce façon barigoule 
Ou 

Ballotine de râble de lapin fondant, betterave au calamansi, sauce moutarde à l’ancienne 
 

***** 
Tarte au citron et sorbet shiso 

 
Menu Végétal 49€ 

Menu tout autour de produits d’origines végétales 
 

Tarte aux variations de carottes, sorbet aux herbes de jardin 
 

***** 
Lentilles noires bio de Bourgogne germées, jus de cèleri et calamansi 

 
***** 

Rhubarbe rafraîchie à la fraise, éclats de meringue et sorbet rhubarbe 
 

Une assiette de fromages est proposée sur demande  10 €  
 

Menu Plaisir 59€ 
 

Langoustine poêlée, salade de perles de manioc et crevettes grises 
 

***** 
Lotte cuite à basse température, pressé d’aubergine et tomates 

Ou 
Filet de veau, sucrine braisée et mousseline de petits pois aux saveurs à la française 

 
***** 

Assiette de 3 fromages de la Bourgogne-Franche Comté 
 

***** 
Fraises marinées au thé vert, mélisse et sorbet fraise 

Ou 
Mousse au chocolat, praliné Cazette® de Bourgogne aux graines de coriandre, sorbet café 

 
20 mai 2021 : nos produits sont frais et de saison, donc susceptibles d'être modifiés d'une semaine à une autre 

Toutes nos prestations sont prix nets. Viande bovine, volaille, gibier d’origine France et UE 

Réservez votre table 

https://www.bernard-loiseau.com/fr/information/reservation/reservation-loiseau-des-sens.html

