LLOISEAU
DES SENS.

Le bistrot Loiseau des Sens se positionne sur le créneau audacieux d’une cuisine santé (plats sans
gluten, sans ajout de sucres) et gouteuse pour préserver le plaisir gourmand.

Depuis 2018, le bistrot est récompensé d'une assiette au Guide Michelin !
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La carte

Entrées

(BEufs pochés bio a I'époisses et fondue de poireaux
Terrine de jambon persillé au foie gras et condiments

Poireaux vinaigrette, créme de topinambour au fromage

Plats

Choux farci végétal, bouillon de légumes
Pi¢ce du boucher, Sauce vigneronne, et ces trois légumes
Lieu jaune de petite péche, purée de brocolis et légumes glacés

Canette de Barbarie glacée au miel, gratin de pomme de terre, purée de céleri

Suggestions du chef

Cote de veau, purée de pommes de terre et po¢lé de champignons
Joue de beeuf a la bourguignonne

Foie de veau poélée a I’échalotte, piperade de poivrons
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Fromage

Assiette de 3 fromages de Bourgogne-Franche Comté

Desserts

Vacherin au cassis et au bourgeon de cassis
Tarte soufflée au chocolat
Mousse et sablé au marron, poire en compotée et sorbet

Baba au sapin
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Menu du marché

Hors jours fériés

Velouté de champignon de Paris, huile de noix

kekksk

Filet de truite
Creme de noix et fenouil, purée vitelotte
Ou
Piéce du boucher

Sauce vigneronne, et ces trois légumes

kkokk

Assiette de 3 fromages de Bourgogne-Franche Comté

kkokok

Mousse et sablé au marron, poire en compotée et sorbet

Entré, plat OU plat, dessert 28€ ™"

Entré, plat, dessert 386"

Entré, plat, fromage, dessert 48€

Servi uniquement le midi

31 Aout 2021 : nos produits sont frais et de saison, donc susceptibles d'étre modifiés d'une semaine 4 une autre
Toutes nos prestations sont prix nets. Viande bovine, volaille, gibier d’origine France et UE



