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Hommage a Bernard Loiseau

Festwal « Hommage » du 27 féorier au 05 mars 2023-
Caté de la Gastronomie & du Vin a Dyon

Chef innovant, maillon indispensable de I'histoire de la cuisine francaise, leader charismatique, il continue de
marquer nos esprits et surtout notre coeur par sa passion, sa bonhomie, sa « niaque ».

En 2003, Dominigue Loiseau, défie tous les pronostics en perpétuant son ceuvre et en la développant. En 2023,
'aventure continue avec ses enfants et 'ouverture d’un nouveau bistrot a Besang¢on « Loiseau du Temps » (ler
semestre). Quel plus bel hommage pouvait-on lui rendre si ce n'est en portant haut et fort les valeurs de Bernard
Loiseau !

Une semaine entiere sera dédiée a différent éveénements interactifs :

o Lundi 27/02:
Trophée Culinaire Bernard Loiseau

¢ Mardi 28/08 :
17h-19h30 : démonstrations avec Patrick Bertron, chef exécutif du groupe Bernard Loiseau & Xavier Jacquin, chef patissier
du restaurant La Cote d'Or **

¢ Mercredi 01/03 :
Masterclass chocolat pour les enfants avec Lucile Vigilant, second de péatisserie du restaurant La Céte d'Or **.

¢ Jeudi 02/03 :

19h Masterclass de deux Meilleurs Ouvriers de France « Accords Vins et Fromages » avec Eric Goettelmann, chef
sommelier exécutif du groupe Bernard Loiseau, accompagné de Ludovic Bisot, Fromager - Affineur a Tout un fromage
Diner de gala quatre-mains avec Eric Pras & la Table des Climats

e Vendredi 03/03:

17h a 18h : démonstrations culinaires avec Jean-Bruno Gosse, chef de Loiseau des Ducs *.

18h30 : conférence « Loiseau-Picasso » par Hiroshi Yamaguchi chef au Kitano Hotel a Kobe & du Dr Sakata (Japon) suivis
d’une diffusion d’un film de Mauro Colagreco « Reinventing Mirazur » au cinéma Pathé

¢ Samedi 04/03 :
11h : inauguration officielle de l'allée Bernard Loiseau en présence des officiels et de Dominique Loiseau suivis d’'une
dédicace de son livre a 14h.

¢ Dimanche 05/03 :
Boutique éphémeére avec vente inédite de vaisselle vintage du restaurant La Cote d'Or**, a Saulieu

Pour toute demande de renseignement :
Citedelagastronomie.fr

villagegastronomique.fr .
citedelagastronomie@ville-dijon.fr www.bernard-loiseau.com
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