LOISEAU
DES VIGNES,

Le restaurant « Loiseau des Vignes » se situe au cceur de Beaune, a proximité des
célebres Hospices, juste a coté du prestigieux hotel Le Cep. Le bois est omniprésent
et apporte chaleur et convivialité

« Déguster la Bourgogne du verre a [assiette »



Menu déjeuner

Excepté jour férié

Entrée, plat ou plat, dessert 28€

Entrée, plat, dessert 38€

Céleri rémoulade au Comté
mayonnaise, vinaigre Kombu

Filet de metlan
Jus de vean

Tarte facon Tatin

Févtier 2024 : nos produits sont frais et de saison, donc susceptibles d'étre modifiés quotidiennement.

Toutes nos prestations sont prix nets, service compris. Nos menus sont hors boisson. Eau potable gratuite.
Viande bovine, volaille, gibier d’origine France et UE.



La carte

Entrées

Paté en croute au foie gras
a la Griottines de Fougerolles

Velouté de topinambour, Royal de truffe
Truffe noire de Bourgogne, émulsion parmesan

Pommes dauphines d’escargots de Bourgogne
creme d’Epoisse

(Eufs bio en meurette
de Loisean des 1 ignes

Plats a partager

Poulet aux écrevisses (pour 2 personnes)
pates artisanales de la ferme Nominettes

Plats

Compression de poitrine de veau confite

gnocchis d la romaine gratinés au chevre des Hautes-Cotes de Beanne, salsifi

Joue de beeuf charolais,
en compression _facon bourguignonne, pommes purée

St-Jacques croustillante,
celerisotto au comté et jus d’étrille émulsionnée

Répé de truffe noire sur le plat de votre choix

Plats hommages a Bernard 1 oisean

7 Plat végétal
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38/pers

28

30

36
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Fromage

Assiette de 5 fromages de Bourgogne-Franche Comté

Chariot de desserts

D apres les recettes du Relais Bernard 1 oiseaun

Paris - Beaune
créme praliné cacabuéte, cacahuétes caramélisées

Tarte citron meringué
gelé et crémenx: de citron, meringne francaise

Coco citron vert ananas
mousse et dacquoise coco, crémenx citron vert et gelée d’ananas

Foret noire (sans gluten)
sablé an sarrasin, compotée griottes et mousse chocolat

Eclair Saint Honoré
créme patissiere et chantilly vanillé, caramel onctuenx

BERNARD
LOISEAU

—

www.boutique-loiseau.com

18

14

(unité)


http://www.boutique-loiseau.com/

Menu de Pdques

Dimanche 31 mars 2024 au déjeuner

Asperges blanches tiédies,

sauce gribiche et ceuf de truite

KRRk

Raviole d’agneau confit et legumes printaniers,

jus a la sarriette

xRk

Assiettes de trois fromages

xkkk

Déclinaison d’ceufs de pagues,

chocolat noir praliné et chocolat blanc griottes

65€
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Déjeuner : Menu de paques uniquement
Diner : Pas de service de menu du marché — Choix a la carte possible



