
Un moment exceptionnel à Dijon, 
en Côte-d’Or



Un événement chaleureux, au coeur de Dijon
Situé à 2h30 de Metz, ainsi qu’à 2h de Lyon et moins d’1h de Beaune, Loiseau des Ducs est 

le lieu idéal pour organiser vos réunions et événements.



Une cuisine raffinée
Loiseau des Ducs

« Célébrez l’élégance de la Bourgogne »

Le restaurant gastronomique Loiseau des 
Ducs retranscrit avec précision le style culinaire 
Bernard Loiseau : des goûts francs, de belles 
sauces, et le respect du produit en interprétant 
les classiques du terroir bourguignon.

50 couverts - ouvert du mardi au samedi
Menu à partir de 40€ par personne



3 salles, 3 ambiances
Le restaurant a cette spécificité de se composer de 
trois salles, ayant chacune une ambiance complètement 
différente :
 

• La salle voûtée du XVIème, héritage de l’hôtel de    
   Talmay.

• Le salon bourgeois du XIXème avec sa cheminée et   
   ses boiseries.

• Le salon typique de l’habitat bourguignon avec son 
   plafond à la française et ses pierres apparentes.



Découvrez la nouvelle décoration, suite à la 
rénovation de 2024, qui fait ressortir encore 
davantage les éléments naturels du lieu (murs 
en pierres apparentes, plafond à la française). 
La gamme de couleurs évoque les teintes 
bourguignonnes, notamment avec ce cassis que 
l’on retrouve sur le mobilier et les huisseries.

Innovation et Modernité



Repas d’affaires
Nos tarifs sont calculés sur une base de 6 personnes 
minimum, et n’inclus pas les boissons. 

Menu Vauban :

• Une entrée
• Un plat
• Un dessert
     À partir de 50€ HT par personne

Menu Talmay :

• Une entrée
• Un poisson
• Une viande
• Fromage
• Un dessert
    À partir de 109.09€ HT par personne

Une sélection de nos meilleurs vins et boissons vous sera proposée 



Loiseau des Ducs vous accueille également pour vos 
cocktails dînatoires, en vous proposant des formules de 
pièces salées et sucrées et un assortiment de boissons.

Contactez-nous à loiseaudesducs@bernard-loiseau.com
pour créer le cocktail qui répond à vos besoins.

Frais de privatisation sur demande.

Cocktail



À travers son histoire :
  

• Ateliers d’initiation aux vins de Bourgogne

• Cité internationale de la Gastronomie et du Vin

• La moutarderie Edmont Fallot

• La fabrique de pain d’épices Mulot & Petitjean

Découverte de la région
À travers ses monuments : 
 

• Palais des Ducs de Bourgogne

• La Tour Philippe le Bon

• La cathédrale Saint-Bénigne de Dijon

• L’église Notre-Dame de Dijon

Nous vous recommandons une sélection de nos 
partenaires.



Un éventail d’activités

Découvrez la Côte-d’Or et ses paysages époustouflants 
de la façon qui vous convient :  
 

  • Randonnée

  • Balade à vélo

  • Visite du parc botanique de l’Arquebuse

  • Vol en montgolfière



Avec les produits de notre épicerie fine vous pouvez confectionner 
vos coffrets sur-mesure, pour vos collaborateurs ou vos clients 
: à partir de 20€ (hors frais de livraison). Nos envois sont 
personnalisables (étiquettes, carte de remerciements, etc.)

Nos produits signés Bernard Loiseau : vins, bières, crémant, 
terrines, foie gras, moutardes, boîtes et tablettes de chocolats, 
confiture, etc.

Cadeaux d’affaires signés Loiseau



Pour composer la formule qui vous correspond : 
loiseaudesducs@bernard-loiseau.com
+33(0)3 80 30 28 09

Le Relais & Châteaux Bernard Loiseau 5*
La Côte d’Or 2* Michelin  - Saulieu
La Tour d’Auxois 3* - Saulieu
Loiseau du Temps - Besançon
Loiseau des Ducs 1* Michelin - Dijon
Loiseau des Vignes - Beaune
Loiseau de France - Tokyo

www.bernard-loiseau.com


