Communiqué de presse
Jullet 2021 BERNARD LOISEAU.

Les maisons Loiseau se mettent aux couleurs des feux
Olymprgues pour le passage de la Flamme en Cote d’Or
Le 12 quillet 2024
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Desssin inpiré de Georges Vilard

C’est LE sujet d’actualité de cet été et nous sommes trés fiers aujourd’hui de vous 'annoncer
officiellement : Bérangere Loiseau portera la Flamme olympique a Saulieu !

Un moment historique a Saulieu

Nous aurons le plaisir de la voir passer devant le Relais Bernard Loiseau : tout un symbole
pour Nos eéquipes qui sont les marathoniens de la gastronomie. Nous n’avons gqu’'un mot a
dire aux athletes : tous « au tagquet » |
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La Flamme brillera a Saulieu a partir de 10h sur un parcours de 939 métres le vendredi 12
juillet 2024 passant sur I'avenue Bernard Loiseau.

PARIS 2024

NOUS || PORTONS
LA} FLAMME

« Fierté incroyable d’étre porteur de la
Flamme Olympiqgue. Le 12 juillet celle-ci
passe a Saulieu dans le département de
la Cote d’Or un haut lieu du patrimoine
gourmand francais | La performance
sportive rencontre celle de l'excellence
gastronomique : la niague en héritage
mon pere. Je pense a toutes nos eéquipes
qui réalisent des exploits au quotidien,
se deépassent chaqgue jour pour aller
toujours plus loin dans I'excellence, et ce
pour le bonheur de tous »

cite Bérangere Loiseau



De nombreuses animations sont attendues sur cette journée du 12 juillet 2024.

Le menu 100% Cote d’Or - 100% Olympigue sera proposeé au Bistrot «Loiseau du Morvan»
pour le déjeuner,

Truite de 'Aube

creme foisonnée a la racine de raifort et sauce et sorbet d’herbes fraiches
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Volaille rotie
légumes estivaux du potager des Bergeries
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Framboises en pavlova

Des bouchées salées et sucrées du restaurant la Cote d’Or seront en vente au « village
gastronomique » place Monge.

A la péatisserie-chocolaterie de Saulieu et dans
tous nos restaurants, retrouvez notre medaille
en chocolat durant toute la durée des Jeux
Olympigues !

Un délicieux chocolat noir fourré au praliné
feuilleté amandes et noisettes.




Dans nos autres restaurants ausst nous fetons la Flamme !
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A Beaune :

La flamme passera a partir de 11h25 non loin de «Loiseau des Vignes» sur un parcours de
4,5 km.

Beaune
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Le menu olymprique du déjeuner :

Tartare de tomates

Et espuma de mozzarella 100% Cote a’'Or
* % %

Canettes des Dombes
Tagliatelles de céleri et jus de viande réduit au beurre de péche de vignes
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Soupe de fraise
Glace tagete et petits fruits rouges
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A Dijon :

La flamme passera aux alentours du centre-ville avec un départ de la Cité de la
gastronomie et du vin a 18h, pour une arrivee prévu a 19h30 au parc de la Comlombiere.

Le menu olymprque du diner :

Comme un ceuf en meurette
nuage de blanc et jaune confit fumé au foin
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Le Veau de Clavisy
le filet rosé, jus court au Noilly Prat, embeurrée en crodte de moelle
et sauce jaune deceuf tacon Bernard [oiseau,
au truffe de la Saint-Jean
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La Rhubarbe
Fraise, nuage blanc et rhubarbe confite,
creme glacée hibiscus

Le Groupe Bernard Loiseau ot
2 avenue Bernard Loiseau B Pour toute demande de précision, ou
21210 Saulieu CHATEAUX

souhait de reportage ou d’'interview :

Réservations : ﬂ

03 80 90 53 53 — Cassandra Oppin ,
contact@bernard-loiseau.com cafiBes cassandra.oppin@bernard-loiseau.com
www.bernard-loiseau.com wbioe
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