LOISEAU
DES VIGNES,

Le restaurant « Loiseau des Vignes » se situe au cceur de Beaune, a proximité des
célebres Hospices, juste a coté du prestigieux hotel Le Cep. Le bois omniprésent fait
écho a la pierre et la chaux naturelle pour une expérience authentique de la capitale
des vins de Bourgogne.

« Déguster la Bourgogne du verre a [assiette »



Menu déjeuner

En avril la moutarde est a ’honneur !
En partenariat avec la moutarderie Edmont Fallot

Entrée, plat ou Plat, dessert 28€

Entrée, plat, dessert 38€

Velouté d’asperges blanches
Chevre frais des Hantes-Cotes de Beaune et moutarde aux noix

Saint-bris 2023 Bernard Defaix (8cl)

Truite en viennoise a la moutarde a la fleur de noisette et vanille bourbon
Espuma pomme de terre et émmulsion beurre noisette

Saint-aubin « la Princée » 2021 Hubert Lamy (8cl)

Mousse au chocolat
A la moutarde au cacao et caviar de moutarde

Creme griottes et cacao 20% Bernard Loiseau (3cl)

La sélection de notre sommelier 25€

Nos produits sont frais et de saison, donc susceptibles d'étre modifiés quotidiennement.
Toutes nos prestations sont prix nets, service compris. Nos menus sont hors boisson. Eau potable gratuite.
Viande bovine, volaille, gibier d’origine France et UE.



La carte

Entrées

(Euf bio en meurette
de Loisean des 1 ignes

Pommes dauphines d’escargots de Bourgogne
Creme d’Epoisses

Asperges blanches et caviar
Sance mousseline a la moutarde an safran Edmond Fallot

Paté de caille et foie gras en crotte
Griottines et petits légumes de saison en pickles

Plats a partager

Poulet de Saulon-La-Chapelle aux morilles et vin jaune (pour 2 personnes)

Fricassée de cuisses de volaille et pates artisanales 1.es Nominettes

Sole meuniere (pour 2 personnes)

Beurre meuniere, condiment citron, capres, légumes de saison glacés

Plats

Joue de beeuf charolais,
en compression _facon bourguignonne, ponimes purée

Noix de St jacques nacrées
Velouté de cresson et fregola sarda an comté 36 mois

Vol-au-vent de 1is de veau et volaille
Sance ponlette an vin jaune et truffe

Plats hommages a Bernard 1 oisean

ﬂ Plat végétal
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Fromage

Assiette de 5 fromages de Bourgogne-Franche Comté

Chariot de desserts de notre patissiére

Paris - Beaune
Creme praliné noisette du Piémont, noisettes carameélisées

Entremets cassis yaourt
Mousse yaonrt, insert cassis et sablé pain d’épices

Tartelette citron meringué
Gelée citron, crémeux: citron et meringue italienne

Entremets exotique
Mousse coco, insert citron vert et ananas

Tartelette chocolat, piment fumée
Mousse an piment fumée, crémeux chocolat Bernard Loisean, streusel cacao

Notre dessert signature pour 4 personnes
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Savarin aux fruits frais

Sur commande et selon disponibilité

Creme chantilly a la vanille de Madagascar montée a la
minute et son sirop de rhum agricole ambré




