BERNARD LOISEAU

Diner de la Saint Sylvestre 2025

530€

Nuage de topinambour a la fleur de Cazette,
truffe tuber melanosporum (AB)

ke %

Foie gras de canard poélé,
baies et fruits d’automne dans I'esprit d’un vin chaud

Belles noix de saint jacques enrubannée au lard de Colonnata,
jus des bardes émulsionné.

Homard breton grillé a la braise,
pomme boulangére confite dans une bisque a la cardamome noire,
pince en tempura et caviar oscietre.
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Kir revisité - creme de cassis - Bourgogne Aligoté
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Poularde de Bresse aux écrevisses, supréme fondant au Savagnin,
cuisse confite a la truffe tuber melanosporum et racines oubliées
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Zéphyr de pomme verte et Sudachi,
sorbet a la chartreuse MOF et meringue poudrée aux herbes
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Feuilleté caramélisé a la vanille fumeée,
brimbelles confites au poivre de Tasmanie

Réservations



https://ib.guestonline.fr/instabook/bookings/WArJsu3

